
株式会社うかい
事業内容のご紹介
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物語のある
空間

旬の食材を
使った料理

おもてなしの
心

自然豊かな、山あいの店からスタートした「うかい」。
▲は空高くそびえる伸びやかな山を表現しています。●は山かげから昇る太陽で、差し込む光が自然の
緑を映し出しています。木々に守られながら100年先にも輝く企業であり続けるという想いが込められて
います。階段状にあがる様は社是にもある「明日に向かって新たな希望を持とう」という、うかいにか
かわるすべての人と社会の幸せを祈った未来へ向けたメッセージです。進化し続ける企業として、想い
の「伝」がこのコーポレートマークとともにあります。

1964年12月

1974年12月

1975年11月

1993年11月

店舗理念：100年続く店づくり

八王子に4ブランドの創業店
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和 食 洋 食
物 販

文 化

海 外

ブランドと店舗一覧
レストラン

大和田/鷺沼/芝公園

銀座/六本木

八王子/横浜/あざみ野
銀座/表参道/六本木

たまプラーザ/品川/調布
大阪/京都

国内外に23店舗
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物販事業部
㉓アトリエうかい 髙島屋大阪店
㉔アトリエうかい 髙島屋京都店

高尾・八王子エリア
和食部
①うかい鳥山
②うかい竹亭
③とうふ屋うかい大和田店

洋食部
④八王子うかい亭

物販事業部
⑯アトリエうかいトリエ京王調布
( ⑲アトリエうかい八王子工房 )

都心エリア
和食部
⑨東京芝とうふ屋うかい
⑩銀座 kappou ukai 肉匠
㉒六本木 kappou ukai

洋食部
⑪銀座うかい亭
⑫表参道うかい亭
⑬グリルうかい丸の内店
⑭ル・プーレブラッスリーうかい
㉑六本木うかい亭

物販事業部
⑮アトリエうかい エキュート品川

横浜・川崎エリア
和食部
⑤とうふ屋うかい鷺沼店

箱根エリア
文化事業部
⑱箱根ガラスの森美術館

台湾
洋食部
●台南 ⑰うかい亭高雄
●台北 ⑳THE UKAI TAIPEI

洋食部
⑥横浜うかい亭
⑦あざみ野うかい亭

物販事業部
⑧アトリエうかい たまプラーザ

⓳
21

22

西日本エリア
●大阪
●京都

20

出店エリア
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 1964年にオープンしたうかいグループの創業店
 都心から車で・新宿から電車で約1時間
 里山の恵みを使ったいろり炭火焼料理が味わえる
 約6,000坪の敷地の中には、お食事以外にも見どころが満載

• 越中五箇山から移築した合掌造りの建物や川魚を焼く場所
• 野山に自生する植物を鑑賞できる山野草園
• 結婚式を執り行う神殿 など

奥高尾に広がる古き良き日本の原風景

店舗紹介
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お昼のコース（平日限定）￥6,600
いろり炭火焼鶏串コース ￥7,700
いろり炭火焼牛鶏コース ￥9,900
鴨すき鍋コース ￥10,450
※「特別コース」として、料理長おまかせで、旬の里
山の恵みを使ったコースも対応可能です。￥16,500以
上、1週間前くらいにはご一報ください。

いろりを囲んで味わう里山の恵み 古きを守り、伝えて継承する合掌造り



9

 2022年3月1日（火）リニューアルオープン
 カウンター越しの臨場感
 和洋の融合店舗
 “肉の匠”による料理とドリンク

• 「うかい亭」で培った肉の知見をいかした和牛の一皿
• ワインやグラッパなどの洋酒・希少な日本酒・モクテル
• 銅板でじっくり焼き上げるどら焼き など

こだわりの肉と山海の恵みを五感で堪能する美食劇場

店舗紹介
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唎酒師やソムリエも在籍。料理に合わせたドリンク提案やペアリング
・グランドコース ¥33,000
・グランドコース＋【ディナー】九平治本店プレミアムフルペアリング ¥49,500
・グランドコース＋【ディナー】フルペアリング ¥49,500
・グランドコース＋【ディナー】ハーフペアリング ¥42,900
・グランドコース＋【ディナー】丸七製茶・ティーペアリング ¥39,600

・ランチコース ¥13,200
・ランチコース ＋【ランチ】シャンパン付ワインセット ¥19,800
・ランチコース ＋【ランチ】丸七製茶・ティーペアリング ¥ 17,050

※モクテルのご提供やノンアルコールペアリングも承ります。



11

店舗紹介

 1996年8月に箱根・仙石原に開館した食のうかいの美術館
 芸術鑑賞からも夢や幸福を感じていただきたい
 開館から26年を経て1,000万人以上のお客様がご来館
 ヴェネチア貴族の館を再現した空間には見どころが満載

• 15～20世紀のヴェネチアン・グラスの歴史を体系的に展示
• ガラス商品を約10万点以上集めたミュージアムショップ
• ピアノやヴァイオリンなどの生演奏のカフェレストラン
• 「ヴェネチア仮面祭」など多様な企画も多数開催

日本初のヴェネチアン・グラス専門美術館
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うかいグループの美術館
「箱根ガラスの森美術館」の展示・販売会

彩のガラスたち魅惑の世界
ー江戸に華やぐヴェネチアの「粋」ー

2022年12月20日（火）～2023年3月26日（日）

「カフェテラッツァうかい」
ブラッスリーグループ

総料理長監修でリニューアル

東京芝とうふ屋うかいで開催中の展示・販売会
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企業の取り組み（SDGs：つかうからには、つかう責任を）

クッキー×フルーツ×カカオのマリアージュ
をテーマにしているアトリエうかいのショコ
ラ。2023年は、カカオ産地における支援を行
い、地球環境にも配慮した生産方法で栽培・
収穫されるサステナブルカカオをクッキーと
の相性を前提に厳選

＼故郷の特産品の魅力を伝え
農家減少に地域活性化に努めたい／

シェフの故郷
使用されない摘果（間引き）みかん
みかんもぎり
完熟みかん
自家製のペーストやジャム

ショコラセレクション（4個入）

サステナブルカカオと
使われない故郷の特産物を使ったショコラ



企業の取り組み（食育：姿を変える大豆）
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ANAビジネスクラス機内食監修
他社コラボレストランの監修
他社企業とのコラボイベント
海外関連事業
食物販開発

「日本の和食文化に欠かせない大豆。子どもたちが学んでいる国語「姿を変える大豆」の学習を豆腐
作りを通して体感し、日本人の知恵や工夫を感じとり、食文化を豊かにしてきたことを伝えたい」
乾燥大豆を水で戻し、大豆から豆乳を絞り、にがりをうち、豆腐作りを学生さんたちと取り組みまし
た。出来たての豆腐・おからを囲んで、最後は「いただきます」。命をいただくこと。生産者さんや
流通業者さん。さまざまな方へ感謝を込めて。

少学３年生 国語×家庭科の合同
～とうふ屋うかいさんとの授業～プロの方から学ぶ豆腐作り

食育・志をもった方との出会い



食を通じて日本の文化を発信し、未来に紡ぎます。
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冷凍食品販売始めます
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